
肉との出合い
を求
めて

!

2

神石高原町で時間をかけて育てられた、広島を代表するブ
ランド和牛、「神石牛」。飼育数が少なく、一般にはあまり
流通しない貴重な牛肉だ。個体とその親牛の名前が入った
証明書がついたものだけが、神石牛と名乗ることができる。

　
広
島
エ
ア
ポ
ー
ト
ホ
テ
ル
内
に
あ
る
レ

ス
ト
ラ
ン
「
ア
チ
ェ
ロ
」
が
、
３
月
24
日

に
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
し
た
。
オ
ー

プ
ン
を
記
念
し
て
、
神
石
牛
を
半
頭
仕
入

れ
「
神
石
牛
フ
ェ
ア
」
を
開
催
。
良
質
な

脂
が
乗
っ
た
神
石
牛
の
ハ
ン
バ
ー
グ
や
ス

テ
ー
キ
を
メ
イ
ン
料
理
に
用
意
す
る
。
近

郊
の
産
地
で
採
れ
た
食
材
を
使
っ
た
サ
ラ

ダ
や
、
オ
ー
ド
ブ
ル
が
そ
ろ
う
ハ
ー
フ

ビ
ュ
ッ
フ
ェ
が
付
い
た
満
足
度
の
高
い
内

容
だ
。
自
然
あ
ふ
れ
る
景
観
を
眺
め
な
が

ら
、
至
福
の
ひ
と
と
き
を
過
ご
そ
う
。

広
島
を
代
表
す
る
和
牛
ブ
ラ
ン
ド

に
大
満
足
！

三原市本郷町善入寺 64-25
広島エアポートホテル１F
☎  0848・60・8188
営業時間／ 11：30 ～ 14：30（LO14：00）
17：30 ～ 21：30（LO21：00）
定休日／なし　※ランチ予算／ 2,000 円～

Acero（アチェロ）

神
石
牛

神
石
牛

もっと知りたいもっと知りたい

神石牛ハンバーグステーキ
（ハーフビュッフェ付き）

3,861 円

きめの細かい霜降りと、口の中で溶ける
ような軟らかさが魅力。ブランド牛の最
高級のおいしさを堪能してください。

総料理長  大田 豊さん

WOW!

Love

MAP P9-C
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住
宅
街
の
一
角
に
あ
る
、
落
ち
着

い
た
雰
囲
気
の
ス
テ
ー
キ
レ
ス
ト
ラ

ン
。
東
京
の
フ
レ
ン
チ
レ
ス
ト
ラ
ン

で
腕
を
ふ
る
っ
た
チ
ー
フ
の
萩
原
さ

ん
が
、
和
牛
の
中
で
も
品
質
の
良
い

も
の
を
選
ん
で
料
理
し
て
い
る
。
ラ

ン
チ
タ
イ
ム
の
数
量
限
定
、
牛
ほ
ほ

肉
の
赤
ワ
イ
ン
煮
は
、
丁
寧
に
肉
を

下
ご
し
ら
え
し
て
か
ら
焼
い
て
煮
込

ん
で
い
る
。
び
っ
く
り
す
る
ほ
ど
軟

ら
か
く
煮
込
ま
れ
た
ほ
ほ
肉
に
ソ
ー

ス
が
絡
み
、
思
わ
ず
笑
顔
。
ス
ー
プ
、

サ
ラ
ダ
、
県
産
米
の
ラ
イ
ス
と
一
緒

に
、
ゆ
っ
く
り
と
い
た
だ
こ
う
。

三原市中之町 1-13-14
☎  0848・38・7793
営業時間／ 11：30 ～ 15：00（LO14：30）　
18：00 ～ 22：00（LO21：30）
定休日／月曜

キッチン アルピーノ

Good !

もっと知りたいもっと知りたいもっと知りたい

牛
ほ
ほ
肉
の
赤
ワ
イ
ン
煮

リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
だ
が
本
格
的

宣伝はしておらず、口コミで
ご来店いただいています。肉
のおいしさを引き立てるライ
スも密かに人気です。

オーナー  武内 裕子さん
チーフ  萩原 誠さん

本 格 ス テ ー キ や ハ ン バ ー グ が、
リーズナブルにいただける店。「で
きるだけ予約して来店を」とオー
ナーが話すほど、いつもお客でに
ぎわう。驚きの安価で提供できる
のは、良い肉を選ぶチーフの目利
きと、手を掛けた料理法にある。

牛ほほ肉の赤ワイン煮
（サラダ、ライス、スープ付き）

1,350 円

MAP P8-C


