
「鳥徳本店」の鶏惣菜

45

ちゃぶ台、テーブル席、半個室などさま
ざまなタイプの席を用意

充実した品ぞろえの鶏肉
専門店。約40種が並ぶ

古
民
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手
打
ち
そ
ば
と

手
作
り
料
理
を
堪
能

の
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か
な
田
園
風
景
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広
が

る
世
羅
の
山
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に
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・
日
曜
限

定
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す
る
そ
ば
処
が
あ
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。

店
を
切
り
盛
り
す
る
の
は
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朗

ら
か
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２
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じ
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が
作
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付
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０
０
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え
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ゆ
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く
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と
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し
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み
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が
。
数
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の
で
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し
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三
世
代
に
わ
た
り
愛
さ
れ
る

鶏
肉
専
門
店
の
惣
菜
を
求
め
て

１
９
５
０
年
に
創
業
し
て
以

来
、
三
原
っ
子
の
胃
袋
を
支
え

て
き
た
鶏
肉
専
門
店
。「
こ
の
町

と
、こ
だ
わ
り
と
、笑
顔
の
食
卓

と
」を
モ
ッ
ト
ー
に
、三
原
市
近

郊
で
飼
育
さ
れ
た
ブ
ラ
ン
ド
鶏
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み
は
ら
神
明
鶏
を
中
心
に
加
工
・

販
売
し
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シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
に
は
、
鮮
度

抜
群
の
鶏
肉
と
手
作
り
惣
菜
が

ず
ら
り
と
約
40
種
並
ぶ
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朝
引

き
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鶏
肉
も
人
気
だ
が
、
定
番

商
品
の
唐
揚
げ
、焼
き
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、モ
ツ

煮
込
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な
ど
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惣
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求
め
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訪
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ロ
ー
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自
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肉
の
う
ま
味
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閉
じ
込
め
る
た
め
、
冷
め
て
も

柔
ら
か
い
と
評
判
だ
。
す
べ
て

の
惣
菜
が
出
そ
ろ
う
10
時
前
後

が
狙
い
目
。

そば処 ここち
OPEN／土曜11:00～15:00（LO14:30） 、
日曜11:00～14:00（LO13:30）　※そばが無くなり次第終了
定休日／月～金曜、1・2月

そばはもちろん、そば
湯もおいしく、毎回お
かわりしています。隠
れ家のような半個室は
居心地抜群♪

神明鶏の朝引きササミ
でサラダチキンを作る
のにハマっています。
市販のものとは比べ物
にならないおいしさ！

鳥徳本店
OPEN／8:30～17:30
定休日／日曜

お客さんvoice!

係長の村岡由麻さん

ローストチキン  1本／725円

モモ上唐揚げ 100g／235円

鶏肝やわらか煮  1パック（140g）／290円

お客さんvoice!

「そば処 ここち」の

ここちセット 1800円

香須美さん

店主の小越卓己さん


