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広島のソウルフード・お好み焼から
話題のスイーツまで、地元で愛されるグルメを調査。

三原＆世羅を訪れたならコレを食べて！

昼はお好み焼やランチメ
ニュー、夜は鉄板料理や酒
の肴が味わえる

古き良き時代の建物に、現
代的な家具が見事に調和。
美しい庭も必見

咲子さん 社長の上寺吉直さん

ト
マ
ト
×
シ
ソ
×
チ
ー
ズ
の

さ
っ
ぱ
り
爽
や
か
な
お
好
み
焼

お
好
み
焼
の
定
番
・
肉
玉
そ

ば
に
、世
羅
産
の
ト
マ
ト
、シ
ソ
、

チ
ー
ズ
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
し
た
せ

ら
の
恵
み
焼
。「
世
羅
町
の
ご
当

地
お
好
み
焼
を
作
ろ
う
」
と
考

案
さ
れ
、２
０
１
２
年
の「
第
３

回
広
島
て
っ
ぱ
ん
グ
ラ
ン
プ
リ
」

で
は
見
事
優
勝
に
輝
い
た
。
生

の
ト
マ
ト
と
シ
ソ
を
の
せ
る
こ

と
で
さ
っ
ぱ
り
感
を
出
し
、
中

に
入
れ
た
チ
ー
ズ
で
ま
ろ
や
か

さ
を
プ
ラ
ス
。
酸
味
の
あ
る
オ

リ
ジ
ナ
ル
の
ト
マ
ト
マ
ヨ
ネ
ー

ズ
を
入
れ
て
い
る
の
も
ポ
イ
ン

ト
だ
。
お
好
み
焼
に
欠
か
せ
な

い
卵
や
キ
ャ
ベ
ツ
も
で
き
る
限

り
地
元
で
採
れ
た
も
の
を
使
う

よ
う
に
し
て
い
る
と
の
こ
と
。

自
然
豊
か
な
世
羅
高
原
の
恵
み

が
ギ
ュ
ッ
と
詰
ま
っ
た
一
枚
を

味
わ
っ
て
み
て
。

と
ろ
け
る
食
感
に
感
動
必
至
！

研
究
を
重
ね
た
究
極
の
バ
ス
チ
ー

須
波
の
海
岸
沿
い
に
立
つ
築

１
２
０
年
ほ
ど
の
古
民
家
を
、

大
阪
か
ら
移
住
し
て
き
た
田
中

夫
妻
が
再
生
。
オ
ー
プ
ン
か
ら

早
５
年
、
今
で
は
近
郊
の
市
町

か
ら
も
多
く
の
人
が
訪
れ
る
人

気
店
と
な
っ
た
。
咲
子
さ
ん
が

研
究
を
重
ね
て
作
り
上
げ
た
バ

ス
ク
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ
は
、
高
温

で
し
っ
か
り
焼
く
こ
と
で
外
は

こ
ん
が
り
と
色
づ
き
、
フ
ォ
ー

ク
を
さ
す
と
中
か
ら
チ
ー
ズ
が

と
ろ
〜
り
。
カ
ラ
メ
ル
の
よ
う

な
香
ば
し
さ
と
濃
厚
な
チ
ー
ズ

の
ハ
ー
モ
ニ
ー
が
楽
し
め
る
。

「
塩
そ
ば
ま
え
だ
」「
八
天
堂
」な

ど
地
元
企
業
と
コ
ラ
ボ
し
た
ユ

ニ
ー
ク
な
バ
ス
ク
チ
ー
ズ
ケ
ー

キ
も
期
間
限
定
で
登
場
。

昨
年
隣
に
で
き
た
「
む
す
び

カ
フ
ェbettei

」
で
も
味
わ
う

こ
と
が
で
き
る
。

お好み焼き・鉄板料理 わらや
OPEN／11:30～14:00（LO13:45）、 17:00～22:00（LO21:30）
　　　　※日曜は～21:00（LO20:30）
定休日／月曜、第1・3火曜　※祝日の場合は営業

シソとトマトの爽や
かさが口の中に広が
ります。カリッ＆ふ
わっと焼かれたそば
もおいしい！

いろんな店のバスク
チーズケーキを食べた
が、ここまでとろける
食感は初めて。まさに、
飲めるバスチー！

古民家カフェ＆宿 むすび
OPEN／11:00～14:30（LO13:30）要予約
※『むすびカフェbettei』は～16:00（LO15:00）予約不可
定休日／月・火曜

愛されグルメ

お客さんvoice!

「
古
民家

カフ
ェ＆

宿むすび」の

バスクチーズケー
キ 540

円

鉄板料理わらや」の

せらの恵み焼 1080円

「お好み焼き

店主の田中裕士さん


