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食育推進キャラクター
「そだっち」

みんなでチャレンジ
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再
生
紙
と
大
豆
イ
ン
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を
使
用
し
て
い
ま
す
。
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字
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録
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テ
ー
プ・C
D
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と き　木曜日（祝日を除く）19時まで
対 象　住民票・印鑑登録証明書・戸
籍証明書（一部）の発行、パスポー
トの交付、市税の支払い、納税相談
問 い合わせ先　市民課(☎0848・
67・6047)、税制収納課(☎084 
8・67・6035)

窓口を延長しています

▶正広局（本郷町善入寺正広）＝64.6▶本郷局（本郷町船木川西上）＝63.6
　　　　　 航空機の騒音測定結果（１月分）　　（WECPNL）

三原市の人口（１月31日現在）

（　　）内は前年同月との比較

世帯数

人　口
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　女

43,737
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人

人
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あ・と・が・き

だ
る
ま
を
か
た
ど
っ
た
給
食
で

歴
史
と
文
化
に
触
れ
ま
し
た

　
三
原
に
春
の
訪
れ
を
告
げ
る
神
明
市
。
無

病
息
災
を
祈
願
す
る
祭
り
に
合
わ
せ
、
中
之

町
保
育
所
の
園
児
ら
が
、
だ
る
ま
を
か
た
ど

っ
た
、
だ
る
ま
ち
ゃ
ん
ラ
イ
ス
を
食
べ
ま
し

た
。
子
ど
も
た
ち
は
、
お
い
し
そ
う
に
ほ
お

ば
り
な
が
ら
、
先
生
の
話
に
耳
を
傾
け
、
地

元
の
歴
史
と
文
化
に
触
れ
ま
し
た
。

　
中
之
町
保
育

所
で
は
、
一
年
を

通
し
て
、
米
や
野

菜
作
り
に
取
り
組

ん
で
い
ま
す
。
６

月
に
は
田
植
え
、

10
月
に
は
稲
刈

り
、
12
月
に
は
収

穫
し
た
も
ち
米
で

餅
つ
き
な
ど
を
行

い
ま
し
た
。

　
今
回
食
べ
た
、

だ
る
ま
ち
ゃ
ん
ラ

イ
ス
に
使
用
さ
れ

た
ニ
ン
ジ
ン
や
、

付
け
合
わ
せ
の
ブ

ロ
ッ
コ
リ
ー
な
ど

も
、
園
児
が
苗
か

ら
植
え
て
育
て
た
野
菜
で
す
。
自
分
で
育
て

た
野
菜
の
お
か
げ
か
、
た
く
さ
ん
お
か
わ
り

を
し
て
い
ま
し
た
。

　
育
て
る
こ
と
か
ら
始
め
、
食
べ
る
と
い
う

こ
と
を
さ
ま
ざ
ま
な
角
度
か
ら
体
感
し
、
食

へ
の
関
心
を
養
う
取
り
組
み
が
進
め
ら
れ
て

い
ま
す
。

問 

い
合
わ
せ
先　
子
育
て
支
援
課（
☎
０
８

４
８・67・６
０
４
５
）

▲ だるまちゃんライスをおいしくいただきました

▲ 取れたての野菜は、園児たちの手作り

自
分
に
何
が
で
き
る
の
か
？
東
日

本
大
震
災
の
発
生
以
来
、
多

く
の
人
が
胸
に
抱
い
て
き
た
こ
と
で

は
な
い
で
し
ょ
う
か
。
あ
の
震
災
か

ら
、
早
く
も
一
年
が
過
ぎ
よ
う
と
し

て
い
ま
す
▼
特
集
の
取
材
を
通
じ
て
、

多
く
の
方
々
に
よ
る
被
災
地
へ
の
支

援
活
動
に
心
を
打
た
れ
ま
し
た
。
皆

さ
ん
は
、
被
災
地
と
の
心
の
距
離
に

変
わ
り
は
あ
り
ま
せ
ん
か
▼
自
分
に

で
き
る
こ
と
を
考
え
る
と
、
無
力
さ

ば
か
り
が
募
り
ま
す
。
懸
命
に
考
え
、

た
ど
り
つ
い
た
の
は
、「
届
い
て
ほ
し

い
」の
思
い
を
精
一
杯
込
め
て
、
伝
え

続
け
る
こ
と
。（
Ｓ
）

●
材
料（
４
人
分
）

　
米
２
カ
ッ
プ
、
ベ
ー
コ
ン
60
ｇ
、
ニ

ン
ジ
ン
20
ｇ
、
タ
マ
ネ
ギ
60
ｇ
、
ケ
チ

ャ
ッ
プ
60
ｇ
、サ
ラ
ダ
油
５
ｇ
、塩
３
ｇ
、

焼
き
の
り
５
ｇ

●
作
り
方

①
ご
飯
を
少
し
硬
め
に
炊
く
。

② 

ニ
ン
ジ
ン
、
タ
マ
ネ
ギ
を
み
じ
ん
切

り
に
す
る
。

③ 

サ
ラ
ダ
油
を
熱
し
、
②
と
ベ
ー
コ
ン

を
炒
め
る
。

④ 

ご
飯
を
一
部
取
り
分
け
る
。
残
り
の

ご
飯
と
③
を
混
ぜ
、
ケ
チ
ャ
ッ
プ
と

塩
で
味
付
け
を
す
る
。

⑤ 

取
り
分
け
て
お
い
た
ご
飯
を
丸
く
か

た
ど
り
、
④
の
上
へ
乗
せ
る
。

⑥ 
焼
き
の
り
で
、
だ
る
ま
を
描
い
て
出

来
上
が
り
。

だるまちゃんライス


