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食育推進キャラクター
「そだっち」

みんなでチャレンジ

食育食育13

再
生
紙
と
大
豆
イ
ン
ク
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

点
字
版
や
録
音
テ
ー
プ・C
D
も
発
行
し
て
い
ま
す
。問
い
合
わ
せ
は
総
務
課
へ
。
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▶正広局（本郷町善入寺正広）＝64.5▶本郷局（本郷町船木川西上）＝63.8
　　　　　 航空機の騒音測定結果（２月分）　　（WECPNL）

○�固定資産税･都市計画税（第
１期）
納期限　５月１日（火）

夜�間収納窓口（19時まで）�
　５日（木）・12日（木）・19日
　（木）・26日（木）

税などの納期（普通徴収）三原市の人口（2月29日現在）

※外国人登録を含む。
※（　　）内は前年同月との比較。

世帯数
人　口
　男
　女

43,719
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（−30）
（−866）
（−488）
（−378）
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あ・と・が・き

自
然
の
恵
み
を
い
っ
ぱ
い
に
受
け
た

地
域
の
宝
を
届
け
ま
す

　
一
年
を
通
し
て
温
暖
な
気
候
と
、
ワ
ケ
ギ

作
り
に
適
し
た
砂
地
が
あ
る
佐
木
島
で
、
栽

培
に
取
り
組
む
山
根
さ
ん
。
約
１・
５
ヘ
ク

タ
ー
ル
の
農
地
で
、
ワ
ケ
ギ
の
ほ
か
、
ミ
カ

ン
な
ど
の
か
ん
き
つ
類
を
栽
培
し
出
荷
し
て

い
ま
す
。

　
市
の
特
産
物
で
も
あ
る
ワ
ケ
ギ
は
、
漢
字

で“
分
葱
”と
書
き
、

球
根
か
ら
株
が
生

え
、
収
穫
す
る
ご

と
に
２
倍
、
４
倍

と
成
長
し
、
株
が

分
か
れ
て
増
え
て

い
き
ま
す
。

　
独
特
の
香
り

と
甘
み
を
持
ち
、

ベ
ー
タ
カ
ロ
チ
ン

や
ビ
タ
ミ
ン
Ｃ
な

ど
の
栄
養
素
を
豊

富
に
含
ん
で
い
ま

す
。
９
月
〜
５
月

の
間
に
、
３
回
収

穫
期
を
迎
え
、
尾

三
地
域
は
、
生
産

量
日
本
一
を
誇
り

ま
す
。

　
ワ
ケ
ギ
は
、天
候
の
影
響
を
受
け
や
す
く
、

栽
培
が
難
し
い
繊
細
な
野
菜
で
す
。
収
穫
後

の
泥
落
と
し
や
、
束
に
す
る
作
業
は
、
全
て

手
作
業
で
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

　
収
穫
し
た
ワ
ケ
ギ
は
、
県
内
の
ほ
か
関
西

地
方
や
学
校
給
食
へ
も
出
荷
さ
れ
て
い
ま
す
。

マ
ヨ
ネ
ー
ズ
あ
え
や
卵
と
じ
は
、
子
ど
も
た

ち
に
も
人
気
の
レ
シ
ピ
と
な
っ
て
い
ま
す
。

　
今
後
は
、
道
の
駅「
み
は
ら
神
明
の
里
」な

ど
で
販
路
を
広
げ
、
地
域
の
宝
の
ワ
ケ
ギ
を

皆
さ
ん
に
届
け
て
い
き
ま
す
。

問 

い
合
わ
せ
先　
農
林
水
産
課（
☎
０
８
４

８・67・６
０
７
７
）

▲�収穫したわけぎは、ていねいに手作業で束にして出荷します

広
報
み
は
ら
12
月
号
が
、
県
広

報
コ
ン
ク
ー
ル
で
、
最
優
秀

賞
に
選
ば
れ
ま
し
た
▼
本
市
の
名
誉

市
民
で
あ
る
新
藤
兼
人
監
督
の
特
集

と
と
も
に
、
全
ペ
ー
ジ
の
デ
ザ
イ
ン

や
書
体
、
行
間
な
ど
を
リ
ニ
ュ
ー
ア

ル
し
た
12
月
号
。
監
督
の
こ
れ
ま
で

の
功
績
や
、
市
民
の
皆
さ
ん
の
映
画

作
り
へ
の
協
力
が
あ
っ
た
か
ら
こ
そ

の
受
賞
だ
と
感
じ
て
い
ま
す
▼
今
後

と
も
、
分
か
り
や
す
く
、
読
み
や
す

い
紙
面
づ
く
り
に
努
め
ま
す（
広
報

ス
タ
ッ
フ
一
同
） 

●
材
料（
４
人
分
）

　

ワ
ケ
ギ
80
ｇ
、
塩
少
々
、
卵
１
個
、

サ
ラ
ダ
油�

小
さ
じ
１
／
２

●
作
り
方

①�

ワ
ケ
ギ
を
４
㎝
ほ
ど
に
切
る
。

②�

少
量
の
水
を
沸
騰
さ
せ
、
塩
少
々
を

入
れ
た
鍋
で
①
を
ゆ
で
る
。

③�

②
を
ざ
る
に
あ
げ
、
冷
ま
す
。

④�

フ
ラ
イ
パ
ン
に
サ
ラ
ダ
油
を
熱
し
、

③
を
入
れ
て
炒
め
、
塩
で
味
付
け
を

す
る
。

⑤�

溶
き
卵
を
回
し
入
れ
、
火
を
止
め
た

ら
出
来
上
が
り
。

ワケギの卵とじ

山
根
宗
光
さ
ん（
鷺
浦
町
）


