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※当選者にはプレゼントの引換券をお送りいたします。施設まで商品を
受け取りに来ることができる方、奮ってご応募ください（引換期間：令和
3年12月31日まで）　※お便りは本誌でご紹介させていただくことがご
ざいます（匿名希望の方はペンネームを書き添えてください）　※お送
りいただいた個人情報は「ミハラッセ」以外の目的では使用いたしません

件名に「ミハラッセNO.50プレゼント係」と記入し、
次のアドレスまで
chiikikikaku@city.mihara.hiroshima.jp

三原駅（うきしろロビー）、三原国際ホテル、
広島空港ビル案内所や市役所・各支所、図書館、
公民館など

道の駅世羅、せら夢公園、町内のコンビニ、役場など

ひろしま夢ぷらざ、中国地方の道の駅や観光案内所、
広島ブランドショップTAU（東京） ……ほか

※数に限りがあります。在庫切れの場合はご了承ください
※バックナンバーはホームページでご覧になれます
 「ミハラッセ」で検索してみてね!

ハガキにご希望のプレゼント名を明記し、住所・名前・年齢・
職業・電話番号、P15のクイズの答え、本誌に対するご意見・
ご感想をお書き添えの上、下記までお寄せ下さい

〒723-8601 広島県三原市港町3丁目5番 1号
三原市地域企画課内 『ミハラッセNO.50』プレゼント係

提供／料理旅館 玉乃家
☎0847-22-1161

料理旅館 玉乃家の
世羅懐石ワインコンポート
※とまと、梨、葡萄のうちどれか１つ
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老舗の魅力

長く愛される
理由を教えて！

みなさまのおかげで
記念すべき50号を迎えたミハラッセ。

これからも多くの方に愛される冊子でありたい！ 
末永く発行し続けたい！

そんな思いにアドバイスをいただくため、
三原、世羅で創業50年以上の歴史を持つ、

いわゆる「老舗」と呼ばれるあの店、あの企業に
「地域で長く愛される理由」を聞いてきました！

TOU
MANJYU

JITSU
HIRO
syouyu

YASSA
MANJYU

TAMA
NOyA

Ovevev
r95

山田玉泉堂

6代目の山田典昭さん

これからも
レシピに忠実に、
甲山銘菓を守りたい
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今
高
野
山
に
ほ
ど
近
い
場
所
に
あ
る
和
菓
子
店「
山
田

玉
泉
堂
」。甲
山
名
物
の「
唐
饅
頭（
と
う
ま
ん
じ
ゅ
う
）」

を
、６
代
目
と
な
る
店
主
、山
田
典
昭
さ
ん
が
作
り
続
け

て
い
る
。７
年
前
か
ら
、父・康
平
さ
ん
の
指
導
の
も
と
唐

饅
頭
を
作
る
よ
う
に
な
り
、現
在
は
一
人
で
全
て
の
作
業

を
こ
な
す
。

　
山
田
玉
泉
堂
の
創
業
が
い
つ
な
の
か
、は
っ
き
り
し
た

年
は
不
明
だ
が
、店
主
の
曾
祖
母
は
す
で
に
製
造
し
て
い

た
そ
う
だ
か
ら
、１
０
０
年
近
い
歴
史
が
あ
る
ら
し
い
。

か
つ
て
唐
饅
頭
を
製
造
す
る
店
は
４
軒
ほ
ど
あ
っ
た
そ
う

だ
が
、現
在
は
山
田
玉
泉
堂
だ
け
だ
。

　
唐
饅
頭
は
、直
径
約
４
セ
ン
チ
と
小
ぶ
り
で
、ま
あ
る

い
饅
頭
。今
高
野
山
の
祖
、弘
法
大
師
が
唐（
中
国
）で
食

べ
た
と
い
わ
れ
る
饅
頭
を
再
現
し
、改
良
し
た
銘
菓
だ
。

ま
ず
は
小
麦
粉
と
砂
糖
、水
の
み
と
い
う
シ
ン
プ
ル
な
材

料
で
外
皮
を
手
作
り
。白
あ
ん
を
一
つ
ひ
と
つ
丸
め
て
、

薄
く
伸
ば
し
た
外
皮
で
手
包
み
す
る
と
、ど
れ
も
全
く
同

じ
形
、同
じ
大
き
さ
に
な
る
の
が
お
見
事
！
鉄
板
に
並
べ

て
、遠
火
で
約
40
分
焼
い
た
ら
完
成
だ
。う
っ
す
ら
肌
色

の
焼
き
目
が
つ
い
た
唐
饅
頭
は
、一
口
食
べ
る
と
意
外
や

意
外
、皮
が
硬
く
て
驚
く
。中
に
は
軟
ら
か
い
白
あ
ん
が

入
っ
て
い
て
、優
し
い
甘
さ
が
口
の
中
に
広
が
る
。

父
か
ら
伝
授
さ
れ
た
銘
菓
「
唐
饅
頭
」

こ
れ
か
ら
も
忠
実
に
守
り
続
け
る

　
Ｕ
タ
ー
ン
し
て
甲
山

銘
菓
の
味
を
引
き
継
い

だ
典
昭
さ
ん
は「
父
か
ら

伝
授
さ
れ
た
レ
シ
ピ
に

忠
実
に
、こ
の
味
が
好
き

だ
と
言
っ
て
く
だ
さ
る

人
の
た
め
に
作
り
続
け

た
い
。
知
ら
な
い
人
も
、

ま
ず
は
１
個
、食
べ
て
み

て
ほ
し
い
」と
話
す
。長
く
愛
さ
れ
る
味
を
実
直
に
守
り

続
け
る
こ
と
、新
た
な
フ
ァ
ン
を
増
や
す
こ
と
は
、今
や

典
昭
さ
ん
の
使
命
で
も
あ
る
。

唐饅頭の製造は午前中。運がよければ、ほ
のかに温かい唐饅頭をゲットできるかも！
冷めて味がなじんだものと食べ比べもい
い。店頭で、1パック12個入り660円で販
売中。1個でも55円から販売してくれる

古いチラシや看板は、地元と歩んできた長い
歴史そのもの

レシピや製造方法は、全て父
親から学んだ通り。平日の
この日は340個焼き上げた

山
やまだぎょくせんどう

田玉泉堂
☎ 0847-22-0234
　 世羅郡世羅町甲山 53-4
　   7：00～ 19：00
お休み／不定

SHOP DATA

和菓子



4

　
一
升
瓶
入
り
や
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
、小
瓶
な
ど
が
、醤
油

の
香
り
が
漂
う
店
頭
に
ず
ら
り
。１
９
１
６（
大
正
５
）年

に
創
業
し
、今
年
１
０
５
年
目
を
迎
え
る「
実
広
醤
油
」

は
、現
在
３
代
目
と
な
る
実
広
慶
雄
さ
ん
が
営
ん
で
い
る
。

１
９
８
８（
昭
和
63
）年
に
建
て
ら
れ
た
と
い
う
今
の
店
舗

に
は
、茶
色
く
変
色
し
た
大
正
時
代
の
賞
状
が
飾
っ
て
あ

り
、長
い
歴
史
を
物
語
っ
て
い
る
。

　
店
舗
奥
は
醸
造
蔵
に
な
っ
て
い
て
、代
々
受
け
継
が
れ

て
い
る
杉
樽
が
中
央
に
鎮
座
。醤
油
組
合
で
醸
造
し
た
生

揚
醤
油
を
、今
も
こ
の
杉
樽
で
調
合
す
る
。そ
の
後
、醤
油

を
蒸
気
で
加
熱
し
火
入
れ
し
、冷
ま
し
て
瓶
に
詰
め
、ラ

ベ
ル
を
貼
る
。こ
れ
ら
の
作
業
の
ほ
と
ん
ど
は
、昔
な
が

代
々
受
け
継
ぐ
杉
樽
で
作
る
醤
油

新
た
な
味
わ
い
や
販
路
も
模
索
中

ら
の
手
作
業
だ
と
い
う
か
ら
す
ご
い
。

　「
調
合
に
は
液
糖
や
水
あ
め
、塩
な
ど
を
使
い
ま
す
。製

造
工
程
は
全
て
父
か
ら
教
わ
っ
た
通
り
。そ
れ
し
か
知
ら

な
い
で
す
か
ら
。う
ち
の
醤
油
を
使
い
続
け
て
く
だ
さ
る

お
客
様
の
た
め
、こ
れ
か
ら
も
、父
か
ら
受
け
継
い
だ
手

法
で
、変
わ
ら
ず
実
直
に
取
り
組
み
た
い
」と
慶
雄
さ
ん
。　
　
　
　

　
し
か
し
、受
け
継
い
で
き
た
味
に
加
え
、新
商
品
や
販

売
方
法
を
新
た
に
生
み
出
し
て
い
る
。実
広
醤
油
に
は「
濃

口
醤
油
」「
淡
口
醤
油
」「
た
ま
り
醤
油
」「
再
仕
込
み
醤
油
」

が
あ
る
が
、最
近
、企
業
か
ら
の
依
頼
で「
ぽ
ん
酢
し
ょ
う

ゆ
」が
新
た
に
仲
間
入
り
し
た
。お
得
意
さ
ん
の
家
へ
配

達
し
た
り
、店
頭
や
道
の
駅「
み
は
ら
神
明
の
里
」で
販
売

し
た
り
す
る
他
、ネ
ッ
ト
販
売
も
始
め
て
い
る
。受
け
継

い
で
き
た
伝
統
を
生
か
し
つ
つ
、新
し
い
取
り
組
み
も
始

め
た
実
広
醤
油
の
歴
史
は
こ
れ
か
ら
も
続
い
て
い
く
。

店頭に並んだ、定番４種の醤油。最近は
ペットボトルや小瓶がよく売れていると
いう。「一升瓶は重たくてお年寄りには大
変ですが、長期間保存に向いているし、リ
サイクルして使えるのもいいんですよ」

3代目の
実広慶雄さんと奥さま

実広醤油

従来使われてきたラベル（中央）から、実広
さんお手製（左）のものに変わりつつある

醤油

実
じつひろしょうゆ

広醤油
☎ 0848-86-2016
　 三原市本郷南 6-12-17
　 8：00～ 18：00
お休み／日曜、祝日

SHOP DATA

杉樽を使っているからでしょうか、
『ほんのり杉の香りがする』と

言われます

地元の方も、
ぜひお越しください

4代目の稲田嘉明さん

立派な佇まいは、老
舗旅館の誇りと長い
歴史を感じさせる
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創
業
95
年
を
迎
え
る

「
料
理
旅
館
玉
乃
家
」
は
、

１
９
８
１（
昭
和
56
）年
に
天

皇
陛
下
が
皇
太
子
時
代
に
宿
泊

し
た
宿
と
し
て
も
知
ら
れ
て
い
る
。

１
９
９
６（
平
成
８
）年
の
国
体
で
も
選

手
団
に
利
用
さ
れ
、個
室
が
必
要
だ
と
い

う
こ
と
か
ら
、現
在
の
ホ
テ
ル
が
建
て
替
え

ら
れ
た
。

宿
泊
の
他
、食
事
の
み
の
利
用
も
可

能
で
、京
都
の
名
店
で
修
行
し
た
、

４
代
目
の
稲
田
嘉
明
さ
ん
が
料
理

の
腕
を
ふ
る
っ
て
い
る
。世
羅
の
素

材
の
良
さ
を
生
か
し
た
料
理
に
定
評
が

あ
る
が
、一
年
で
一
番
人
気
が
あ
る
の
が

松
茸
の
シ
ー
ズ
ン
。世
羅
は
県
内
有
数
の
松

茸
の
産
地
で
、玉
乃
家
の
近
く
に
は
松
茸
の

集
配
所
が
あ
っ
た
。年
々
採
れ
な
く
な
っ
て

い
る
国
産
松
茸
を
専
門
に
扱
う
店
と
し
て

知
ら
れ
て
お
り
、秋
に
は「
松
茸
懐
石
」「
焼

き
松
茸
」「
松
茸
入
り
土
瓶
蒸
し
」な
ど
を
楽

し
み
に
、遠
方
か
ら
も
足
を
運
ぶ
人
が
多
い
。

地
域
の
特
産
品
を
大
切
に

新
し
い
料
理
に
も
挑
戦
中

ま
た
、世
羅
産
ト
マ
ト
を
使
っ
た「
ト
マ
ト
懐

石
」、世
羅
産
の
ピ
オ
ー
ネ
や
豊
水
、ト
マ
ト

を
使
っ
た
３
種
の「
世
羅
懐
石
ワ
イ
ン
コ
ン

ポ
ー
ト
」な
ど
、新
た
な
提
案
に
も
積
極
的
。

コ
ン
ポ
ー
ト
は
そ
の
ま
ま
食
べ
る
だ
け
で
な

く
、料
理
に
も
使
え
る
と
い
う
優
れ
も
の
。ま

た
、ご
当
地
バ
ー
ガ
ー
、「
世
羅
牛
バ
ー
ガ
ー
」

「
松
き
の
こ
バ
ー
ガ
ー
」も
生
み
出
し
た
。

　「
今
は
新
し
さ
や
珍
し
さ
も
求
め
ら
れ
る

時
代
。団
体
の
宴
会
利
用
な
ど
で
支
え
て
く

れ
た
地
域
の
人
に
恩
返
し
す
る
た
め
に
も
、

地
元
食
材
を
使
っ
た
新
し
い
料
理
を
提
供

し
た
い
」と
話
す
稲
田
さ
ん
。こ
れ
か
ら
も
、

料
理
旅
館
と
し
て
、誰
も
が
満
足
す
る
料
理

を
作
る
こ
と
は
も
ち
ろ
ん
、地
域
食
材
の
良

さ
も
存
分
に
感
じ
ら
れ
る
一
品
を
作
り
続

け
て
い
く
。

大人気のご当地バーガーと、
現在開発中のコッペパン。
発表が楽しみだ

料理旅館 玉
たまのや

乃家
☎ 0847-22-1161
　 世羅郡世羅町本郷 25-2
　 IN  16：00～、OUT～ 10：00
食事は 11：00～ 14：00、17：00～（LO）21：00

SHOP DATA

料理旅館 玉乃家
旅館

地元産食材×世羅ワインで作る「世
羅懐石ワインコンポート」。世羅ら
しさを存分に詰め込んだ新しい商
品やアイデアを形にしていくこと
も、老舗が果たすべき役割

present
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　「
ひ
と
く
ち
食
べ
れ
ば
　
心
も
踊
る
　
三
原
の
味
で

す
　
名
物
で
す
」。三
原
で
知
ら
な
い
人
は
い
な
い「
や
っ

さ
踊
り
」に
ち
な
ん
だ
三
原
銘
菓「
ヤ
ッ
サ
饅
頭
」を
販
売

す
る「
ヤ
ッ
サ
饅
頭
本
舗
」は
、１
９
１
３（
大
正
２
）年
創

業
。も
と
も
と
せ
ん
べ
い
や
ミ
ル
ク
キ
ャ
ラ
メ
ル
な
ど
を

扱
う
菓
子
店
だ
っ
た
が
、１
９
３
５（
昭
和
10
）年
に「
ヤ
ッ

サ
饅
頭
」が
誕
生
す
る
と
、大
人
気
の
ロ
ン
グ
セ
ラ
ー
商

品
と
な
っ
た
。包
み
を
開
く
と
、薄
皮
に
包
ま
れ
た
つ
や

や
か
な
つ
ぶ
あ
ん
が
見
え
、し
っ
と
り
柔
ら
か
い
食
感
と
、

あ
ん
の
ほ
ど
よ
い
甘
さ
に
つ
い「
も
う
一
個
」と
手
が
伸

び
る
お
い
し
さ
。１
９
４
８（
昭
和
23
）年
に
は
、昭
和
天

皇
へ
献
上
さ
れ
た
、三
原
が
誇
る「
献
上
銘
菓
」な
の
だ
。

店
頭
で
は
２
個
か
ら
販
売
し
て
い
て
、箱
入
り
も
あ
り
、

「
お
い
し
い
も
の
を
お
届
け
し
た
い
」

変
わ
ら
ぬ
気
持
ち
で
作
る
献
上
銘
菓

手
土
産
と
し
て
人
気
が
高
い
。

　「
か
つ
て
は
全
て
手
作
業
で
製
造
し
て
い
た
そ
う
で
す

が
、１
９
７
４（
昭
和
49
）年
に
三
原
に
新
幹
線
の
駅
が
開

通
す
る
と
ヤ
ッ
サ
饅
頭
の
売
り
上
げ
が
ア
ッ
プ
し
、製
造

が
間
に
合
わ
な
く
な
り
、製
造
の
機
械
化
が
さ
れ
ま
し
た
」

と
、ス
タ
ッ
フ
の
法
代
地
雅
子
さ
ん
。し
か
し
、作
り
方
は

変
わ
っ
て
も
、変
わ
ら
な
い
も
の
も
あ
る
。お
い
し
さ
の

肝
に
な
る
つ
ぶ
あ
ん
は
、ど
ん
な
に
価
格
が
高
騰
し
て
も

「
北
海
道
産
小
豆
」に
こ
だ
わ
る
。新
商
品
も
次
々
誕
生
し

て
い
る
が
、「
お
い
し
い
も
の
を
お
届
け
し
た
い
」と
い
う

気
持
ち
に
妥
協
は
な
く
、ぶ
れ
る
こ
と
は
な
い
。

厳選した北海道産小豆を、柔らかくつややかなあんに仕上げ、薄皮で包んで香ばしく
焼いている。お茶や紅茶とも相性が良く、幅広い世代に愛されている三原の銘菓

毎日、市内の工場で
心を込めて作っています

スタッフの
法代地雅子さん

食品センター たかはし

ヤッサ饅頭本舗

店内には、1948（昭和23）年に、昭和天
皇に献上されたときの記念写真が掲示
されている

和菓子

ヤッサ饅
まんじゅうほんぽ

頭本舗
☎ 0848-64-8383
　 三原市本町 3-15-7
　 8：00～ 19：00（水・日曜・祝日）、
8：00～ 19：30（月・火・木～土曜）
お休み／ 1月 1日

SHOP DATA

present
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オ
レ
ン
ジ
色
の
テ
ン
ト
が
目
印
の「
食
品
セ
ン
タ
ー

た
か
は
し
」。４
代
目
店
主
の
高
橋
一
彰
さ
ん
が「
戦

前
か
ら
曾
祖
母
が
商
売
を
し
て
い
た
そ
う
で
す
が
、

記
録
が
残
っ
て
い
ま
せ
ん
。少
な
く
と
も
70
年
は
続

く
食
品
店
で
す
」と
教
え
て
く
れ
た
。

　
後
継
者
不
足
や
、大
型
シ
ョ
ッ
ピ
ン
グ
セ
ン
タ
ー

の
出
店
な
ど
で
周
辺
の
店
は
減
っ
た
が
、か
つ
て
は

細
長
い
長
屋
で
、魚
屋
な
ど
い
ろ
ん
な
店
が
軒
を
連

ね
て
い
た
。そ
の
中
で「
食
品
セ
ン
タ
ー
た
か
は
し
」

は
創
業
以
来
、野
菜
や
食
料
品
を
扱
っ
て
地
域
住
民

の
食
を
支
え
て
い
る
。町
内
の
保
育
園
、小
中
学
校

の
給
食
用
に
、世
羅
産
野
菜
を
納
入
す
る
。
地
元
の

生
産
者
と
、将
来
を
担
う
子
ど
も
た
ち
の
食
を
つ
な

ぎ
、地
産
地
消
に
一
役
か
っ
て
い
る
の
だ
。

　
そ
の
ほ
か
に
も
、地
元
の
ス
ー
パ
ー
や
レ
ス
ト
ラ

ン
へ
野
菜
を
届
け
る
ほ
か
、生
産
者
の
販
路
拡
大
の

た
め「
道
の
駅
世
羅
」へ
も
出
荷
を
始
め
た
。
生
産

者
の
出
荷
の
手
間
を
減
ら
そ
う
と
、野
菜
を
店
ま
で

持
っ
て
来
て
も
ら
っ
た
り
、取
り
に
行
っ
た
り
し
て
、

一
括
納
入
も
す
る
。「
世
羅
産
野
菜
を
広
く
知
っ
て

も
ら
う
た
め
、販
路
拡
大
を
常
に
考
え
て
い
ま
す
」

と
話
し
、コ
ロ
ナ
禍
で
道
の
駅
世
羅
が
閉
鎖
し
た
と

地
産
地
消
と
販
路
拡
大
を
目
指
し

地
域
の
た
め
に
励
む
食
品
セ
ン
タ
ー

き
は
、「
野
菜
セ
ッ
ト
」に
し
て
野
菜
を
通
販

す
る
な
ど
、新
た
な
販
路
も
生
み
出
し
た
。

「
牛
乳
と
野
菜
の
個
配
」「
母
の
日
の
花
と
果

物
の
コ
ラ
ボ
」な
ど
は
、地
元
の
経
営
者
な

ど
と
交
流
す
る
中
で
生
ま
れ
た
も
の
だ
。

　
人
口
減
や
競
合
店
の
登
場
な
ど
、取
り
巻

く
環
境
が
厳
し
く
て
も
、地
域
の
た
め
に
励

む
高
橋
さ
ん
。そ
の
姿
は
、長
く
続
く
こ
の

店
の
歩
み
の
一
つ
な
の
だ
。

4代目の高橋一彰さん

食品センター たかはし
食品

仏事に欠かせない「盛籠」を、世羅町内で唯一担当してい
る。いつ依頼があるか分からないので、メロンやパイナッ
プルなどを切らさないようにと配慮

高橋さんのお母さまが作る「煮豆」「梅干し」、
高橋さん自身が作る「野菜スイーツ」も人気

これからも、
地域の皆さんの食を
支え続けたいですね！

SHOP DATA

食
しょくひん

品センター たかはし
☎ 0847-22-0002
　 世羅郡世羅町西上原 465
　 7：00～ 18：00
お休み／日曜
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インドネシア人オーナーの鯉（4歳）。
約90センチあり、2年後のチャンピオ
ン候補。ボリュームのある体形、色、
つや、風格が重要なポイントとなる

　
池
は
全
部
合
わ
せ
て
40
ヘ
ク
タ
ー
ル
、東
京
ド
ー
ム
8.5

個
分
の
広
さ
が
あ
り
、そ
の
中
に
は
３
２
０
０
万
匹
も

の
鯉
が
泳
ぐ
。
三
原
市
大
和
町
の
あ
ち
こ
ち
に
見
ら
れ

る
こ
の
養
殖
池
を
管
理
し
て
い
る
の
が「
阪
井
養
魚
場
」

だ
。５
代
目
の
阪
井
健
太
郎
さ
ん
は
、こ
こ
で
育
て
た
鯉

を
、世
界
で
最
も
権
威
の
あ
る「
全
日
本
総
合
錦
鯉
品
評

会
」に
出
品
。
２
０
０
０（
平
成
12
）年
の
32
回
大
会
か
ら

２
０
２
０（
令
和
２
）年
の
51
回
大
会
の
間
に
、な
ん
と
11

度
も
総
合
優
勝
に
輝
い
て
い
る
の
だ
。今
年
は
コ
ロ
ナ
禍

で
開
催
さ
れ
な
か
っ
た
が
、す
で
に
来
年
の
品
評
会
優
勝

に
向
け
、世
界
一
の
鯉
を
出
品
す
る
準
備
が
始
ま
っ
て
い
る
。

　「
阪
井
養
魚
場
」は
、今
か
ら
１
２
０
年
前
、食
料
用
鯉

の
養
殖
か
ら
ス
タ
ー
ト
し
、阪
井
さ
ん
の
父
親
が
養
魚
事

品
評
会
の
優
勝
こ
そ
我
が
使
命

新
し
い
飼
育
技
術
に
情
熱
を
傾
け
る

業
と
し
て
確
立
さ
せ
た
。「
父
が
買
い
付
け
た『
ど
ん
ぐ

り
』と『
さ
く
ら
』２
匹
の
メ
ス
の
親
鯉
が
全
て
。こ
の
２

匹
か
ら
優
秀
な
子
、

孫
が
生
ま
れ
今

に
続
い
て
い
ま

す
」と
阪
井
さ
ん
。

　
父
か
ら
受
け
継
い
だ
素
晴
ら
し
い
血
筋
と
充
実
し
た

飼
育
施
設
、早
く
か
ら
実
践
し
た
科
学
的
養
魚
方
法
が
、

こ
れ
ま
で
の
素
晴
ら
し
い
結
果
に
つ
な
が
っ
て
い
る
の
だ
。

　
鯉
の
産
卵
は
年
１
回
。ペ
ア
リ
ン
グ
に
よ
っ
て
、美
し

い
模
様
が
出
る
か
否
か
が
決
ま
る
が
、「
そ
れ
は
ま
さ
に

賭
け
の
よ
う
な
も
の
」と
阪
井
さ
ん
。品
評
会
で
勝
て
る

鯉
か
ど
う
か
見
分
け
る
に
は
、４
年
く
ら
い
か
か
る
そ
う

で
、気
の
抜
け
な
い
毎
日
が
続
く
。

　
世
界
で
も
す
で
に
名
の
知
ら
れ
た
阪
井
さ
ん
だ
が
、「
実

績
が
全
て
の
世
界
で
、ゴ
ー
ル
は
な
い
。こ
れ
か
ら
も
世

界
中
の
お
客
様
の
た
め
、毎
年
優
勝
が
果
た
せ
る
よ
う
努

力
し
て
い
く
し
か
な
い
で
す
」と
言
い
切
る
。そ
れ
は
今
や
、

阪
井
養
魚
場
５
代
目
の
使
命
で
も
あ
る
。

３
２
０
０
万
匹
の
稚
魚
か
ら
、

チ
ャ
ン
ピ
オ
ン
候
補
に
な
れ
る
鯉
は

た
っ
た
の
１
２
０
０
匹
で
す

5代目の
阪井健太郎さん

阪
さかいようぎょじょう

井養魚場
☎ 0847-33-1822
　 三原市大和町上徳良 1067

SHOP DATA

阪井養魚場

会社の敷地内には、素晴らしい日本
庭園と池があり、鯉が泳いでいる

錦鯉

〒723-8601　
三原市港町3丁目5番1号　
三原市地域企画課内
「ミハラッセ50号アンケート」係

              　　　50号記念
愛読者さまアンケート

              50号記念
愛読者さまアンケート

2007年３月に創刊し、ご愛読者のみなさま、取材を快くお引き受けくださる出演者の方々のおか

げで、ミハラッセは50号を迎えることができました。本当にありがとうございます！そこで、ワク

ワクするような出会い、より充実した誌面をお届けするため、ミハラッセの読者の方に今後のミハ

ラッセについてアンケートを実施したいと思います。お答えいただいた方の中から抽選で5名様に、

三原市出身の園田美穂さんの著書「広島の愛しのかき氷」をプレゼントさせていただきます。

〒723-8601　
三原市港町3丁目5番1号　
三原市地域企画課内
「ミハラッセ50号アンケート」係

WEBからもアンケートにお答えい
ただけます。QRコードを読み取り、
アンケート応募フォームへアクセ
スしてください。

■ミハラッセを毎号ご愛読いただいていますか？
　□必ず読んでいる　　　□見かけたら手に取る
　□今回が初めて　　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　  　　）

■ミハラッセを主にどこで手にされますか？
　□広島県内の道の駅（　　　　　　　）　□広島県内の公共施設（　　　　　　　）
　□広島県外の道の駅（　　　　　　　）　□広島県外の公共施設（　　　　　　　）　　　
　□ホームページ内のPDF　　　　　　 □その他（　　  　　  　  　   　　　）

■今後、どんな企画をお望みですか？
　□地域の人や情報にクローズアップしたもの
　□イベントやグルメに特化したもの　　　□読者参加型の企画
　□その他（　　　　　　　　　　  　　　　　　　　）

■今後、媒体としてどんな形がお望みですか？
　□現在の紙媒体とホームページ内のPDF　　　□ホームページ内のPDFのみ　
　□ミハラッセ専用ホームページや専用アプリ
　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　  　　　）

《 該当する答えにチェックを入れてください（複数回答可） 》

お名前　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 （　　　　）歳
フリガナ

ご住所

職業
メールアドレス
または電話番号

切り取り線に

沿って切り、

郵便はがきに

貼って下記まで

お送りください。

ミハラッセへのご意見・ご感想をお聞かせください（自由記述）

〒

《送り先》

《締切》
令和3年9月30日
当日消印有効

発表は当選者への通知をもって
発表にかえさせていただきます

※お送りいただいた個人情報は慎重に保管し、
「ミハラッセ」以外の目的では使用いたしませ
ん。お便り、エールは本誌でご紹介させてい
ただくことがございます。匿名希望の方はペ
ンネームも一緒にお書き添えください。
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