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一
升
瓶
入
り
や
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
、小
瓶
な
ど
が
、醤
油

の
香
り
が
漂
う
店
頭
に
ず
ら
り
。１
９
１
６（
大
正
５
）年

に
創
業
し
、今
年
１
０
５
年
目
を
迎
え
る「
実
広
醤
油
」

は
、現
在
３
代
目
と
な
る
実
広
慶
雄
さ
ん
が
営
ん
で
い
る
。

１
９
８
８（
昭
和
63
）年
に
建
て
ら
れ
た
と
い
う
今
の
店
舗

に
は
、茶
色
く
変
色
し
た
大
正
時
代
の
賞
状
が
飾
っ
て
あ

り
、長
い
歴
史
を
物
語
っ
て
い
る
。

　
店
舗
奥
は
醸
造
蔵
に
な
っ
て
い
て
、代
々
受
け
継
が
れ

て
い
る
杉
樽
が
中
央
に
鎮
座
。醤
油
組
合
で
醸
造
し
た
生

揚
醤
油
を
、今
も
こ
の
杉
樽
で
調
合
す
る
。そ
の
後
、醤
油

を
蒸
気
で
加
熱
し
火
入
れ
し
、冷
ま
し
て
瓶
に
詰
め
、ラ

ベ
ル
を
貼
る
。こ
れ
ら
の
作
業
の
ほ
と
ん
ど
は
、昔
な
が

代
々
受
け
継
ぐ
杉
樽
で
作
る
醤
油

新
た
な
味
わ
い
や
販
路
も
模
索
中

ら
の
手
作
業
だ
と
い
う
か
ら
す
ご
い
。

　「
調
合
に
は
液
糖
や
水
あ
め
、塩
な
ど
を
使
い
ま
す
。製

造
工
程
は
全
て
父
か
ら
教
わ
っ
た
通
り
。そ
れ
し
か
知
ら

な
い
で
す
か
ら
。う
ち
の
醤
油
を
使
い
続
け
て
く
だ
さ
る

お
客
様
の
た
め
、こ
れ
か
ら
も
、父
か
ら
受
け
継
い
だ
手

法
で
、変
わ
ら
ず
実
直
に
取
り
組
み
た
い
」と
慶
雄
さ
ん
。　
　
　
　

　
し
か
し
、受
け
継
い
で
き
た
味
に
加
え
、新
商
品
や
販

売
方
法
を
新
た
に
生
み
出
し
て
い
る
。実
広
醤
油
に
は「
濃

口
醤
油
」「
淡
口
醤
油
」「
た
ま
り
醤
油
」「
再
仕
込
み
醤
油
」

が
あ
る
が
、最
近
、企
業
か
ら
の
依
頼
で「
ぽ
ん
酢
し
ょ
う

ゆ
」が
新
た
に
仲
間
入
り
し
た
。お
得
意
さ
ん
の
家
へ
配

達
し
た
り
、店
頭
や
道
の
駅「
み
は
ら
神
明
の
里
」で
販
売

し
た
り
す
る
他
、ネ
ッ
ト
販
売
も
始
め
て
い
る
。受
け
継

い
で
き
た
伝
統
を
生
か
し
つ
つ
、新
し
い
取
り
組
み
も
始

め
た
実
広
醤
油
の
歴
史
は
こ
れ
か
ら
も
続
い
て
い
く
。

店頭に並んだ、定番４種の醤油。最近は
ペットボトルや小瓶がよく売れていると
いう。「一升瓶は重たくてお年寄りには大
変ですが、長期間保存に向いているし、リ
サイクルして使えるのもいいんですよ」

3代目の
実広慶雄さんと奥さま

実広醤油

従来使われてきたラベル（中央）から、実広
さんお手製（左）のものに変わりつつある

醤油

実
じつひろしょうゆ

広醤油
☎ 0848-86-2016
　 三原市本郷南 6-12-17
　 8：00～ 18：00
お休み／日曜、祝日

SHOP DATA

杉樽を使っているからでしょうか、
『ほんのり杉の香りがする』と

言われます

地元の方も、
ぜひお越しください

4代目の稲田嘉明さん

立派な佇まいは、老
舗旅館の誇りと長い
歴史を感じさせる
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創
業
95
年
を
迎
え
る

「
料
理
旅
館
玉
乃
家
」
は
、

１
９
８
１（
昭
和
56
）年
に
天

皇
陛
下
が
皇
太
子
時
代
に
宿
泊

し
た
宿
と
し
て
も
知
ら
れ
て
い
る
。

１
９
９
６（
平
成
８
）年
の
国
体
で
も
選

手
団
に
利
用
さ
れ
、個
室
が
必
要
だ
と
い

う
こ
と
か
ら
、現
在
の
ホ
テ
ル
が
建
て
替
え

ら
れ
た
。

宿
泊
の
他
、食
事
の
み
の
利
用
も
可

能
で
、京
都
の
名
店
で
修
行
し
た
、

４
代
目
の
稲
田
嘉
明
さ
ん
が
料
理

の
腕
を
ふ
る
っ
て
い
る
。世
羅
の
素

材
の
良
さ
を
生
か
し
た
料
理
に
定
評
が

あ
る
が
、一
年
で
一
番
人
気
が
あ
る
の
が

松
茸
の
シ
ー
ズ
ン
。世
羅
は
県
内
有
数
の
松

茸
の
産
地
で
、玉
乃
家
の
近
く
に
は
松
茸
の

集
配
所
が
あ
っ
た
。年
々
採
れ
な
く
な
っ
て

い
る
国
産
松
茸
を
専
門
に
扱
う
店
と
し
て

知
ら
れ
て
お
り
、秋
に
は「
松
茸
懐
石
」「
焼

き
松
茸
」「
松
茸
入
り
土
瓶
蒸
し
」な
ど
を
楽

し
み
に
、遠
方
か
ら
も
足
を
運
ぶ
人
が
多
い
。

地
域
の
特
産
品
を
大
切
に

新
し
い
料
理
に
も
挑
戦
中

ま
た
、世
羅
産
ト
マ
ト
を
使
っ
た「
ト
マ
ト
懐

石
」、世
羅
産
の
ピ
オ
ー
ネ
や
豊
水
、ト
マ
ト

を
使
っ
た
３
種
の「
世
羅
懐
石
ワ
イ
ン
コ
ン

ポ
ー
ト
」な
ど
、新
た
な
提
案
に
も
積
極
的
。

コ
ン
ポ
ー
ト
は
そ
の
ま
ま
食
べ
る
だ
け
で
な

く
、料
理
に
も
使
え
る
と
い
う
優
れ
も
の
。ま

た
、ご
当
地
バ
ー
ガ
ー
、「
世
羅
牛
バ
ー
ガ
ー
」

「
松
き
の
こ
バ
ー
ガ
ー
」も
生
み
出
し
た
。

　「
今
は
新
し
さ
や
珍
し
さ
も
求
め
ら
れ
る

時
代
。団
体
の
宴
会
利
用
な
ど
で
支
え
て
く

れ
た
地
域
の
人
に
恩
返
し
す
る
た
め
に
も
、

地
元
食
材
を
使
っ
た
新
し
い
料
理
を
提
供

し
た
い
」と
話
す
稲
田
さ
ん
。こ
れ
か
ら
も
、

料
理
旅
館
と
し
て
、誰
も
が
満
足
す
る
料
理

を
作
る
こ
と
は
も
ち
ろ
ん
、地
域
食
材
の
良

さ
も
存
分
に
感
じ
ら
れ
る
一
品
を
作
り
続

け
て
い
く
。

大人気のご当地バーガーと、
現在開発中のコッペパン。
発表が楽しみだ

料理旅館 玉
たまのや

乃家
☎ 0847-22-1161
　 世羅郡世羅町本郷 25-2
　 IN  16：00～、OUT～ 10：00
食事は 11：00～ 14：00、17：00～（LO）21：00

SHOP DATA

料理旅館 玉乃家
旅館

地元産食材×世羅ワインで作る「世
羅懐石ワインコンポート」。世羅ら
しさを存分に詰め込んだ新しい商
品やアイデアを形にしていくこと
も、老舗が果たすべき役割

present


