
レストラン『せら恋し』店主
池本昭夫さん
レストラン『せら恋し』店主
池本昭夫さん
世羅の酒造会社で杜氏だった酒造り
のプロが造るどぶろく！
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三原 醉心 純米吟醸生新酒
すいしん じゅんまいぎんじょうなましんしゅ

容　量：720ml
価　格：1,620円（税込）
味わい：すっきり
販　売：醉心山根本店
問：0848-62-3251（代表）

醉心独自の「軟水醸造」が生んだ、
純米吟醸の生原酒。柔らかな酸
みとほのかな甘みが絶妙にマッ
チする。12～２月限定発売

どぶろくは、レストラン『せら恋
し』でも飲むことができる。お米
をほうふつとさせるキュートな
キャラクターが描かれている

世羅 どぶろく辛口　　せら恋し

どぶろくからくち　せらこいし

容　量：720ml
価　格：1,600円（税込）
味わい：あっさり
販　売：せら恋し
問：0847-22-0217

　この時期のイチオシは、
搾りたての純米吟醸生新
酒。新酒ならではの芳醇な
香り、出来たてのうま味、滑
らかな舌触りが存分に楽し
めます。酒の仕上がりは毎
年微妙に変わるのですが、
今年度は米の品質も良く、
本当においしく出来上がり
ました。私が太鼓判を押し
ますよ（笑）。飲み方は、冷や
がおすすめ。冬の味覚のカ
キとも相性が良く、土手鍋
と合わせると最高です。

カキと好相性
芳醇な香りの
搾りたて新酒

醉心 支配人
浦辺幸成さん
醉心 支配人
浦辺幸成さん
創業150余年の伝統を守りつつ、
新たな日本酒造りにも挑戦

　世羅産のコシヒカリを 100
%使用しています。約１カ月
かけて低温でじっくり発酵
させ、世羅産の清涼な軟水で
仕込んでいくことであっさ
りとした味わいに。その後、
炊き上げた米に米麹と酵母
を加えて発酵させて造って
いくので、ほどよいガス感
と、米の食感が楽しめます。
活性濁り酒独特の舌の上が
弾ける食感と、リンゴのよう
な新鮮な風味は、どんな料理
にも合いますよ。

世羅産
コシヒカリ
100%のお酒

すいしん じゅんまいぎんじょうなましんしゅ
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