
長年の経験と職人技で、テキパキと
油揚げを手揚げしていく 厳

選
大
豆
と
世
羅
の
水
で
作
る

毎
日
食
べ
た
い
豆
腐
＆
油
揚
げ

◆道の駅世羅　◆甲山いきいき村
◆四季園にしおおた
◆ショージ 世羅店・本郷店
◆フードガーデンニチエー 宮浦店
◆イオン 三原店　など

世羅＆三原のここで買える

3

年
々
数
が
減
り
、
昭
和
30
年
代

の
最
盛
期
と
比
べ
る
と
、
約
１
割

に
な
っ
た
と
い
わ
れ
る
町
の
豆
腐

店
。
世
羅
町
も
例
外
で
は
な
い
中
、

先
代
か
ら
の
味
を
家
族
で
守
り
続

け
て
い
る
店
が
あ
る
。
昭
和
25
年

創
業
の『
重
谷
豆
腐
店
』は
、豆
腐

作
り
に
適
し
た
大
豆
と
世
羅
の
水

を
使
い
、
昔
な
が
ら
の
製
法
で
豆

腐
や
油
揚
げ
を
製
造
。
豆
腐
は
水

に
さ
ら
し
た
後
、
一
気
に
３
℃
ま

で
冷
や
す
こ
と
で
、
大
豆
の
旨
味

を
ギ
ュ
ッ
と
閉
じ
込
め
て
い
る
。
　
　

油
揚
げ
は
１
枚
１
枚
手
揚
げ
で

揚
げ
る
ス
タ
イ
ル
。
外
は
サ
ク
ッ
、

中
は
ふ
わ
っ
と
し
た
仕
上
が
り
に

フ
ァ
ン
も
多
い
。
重
谷
さ
ん
夫
妻

は
「
今
と
な
っ
て
は
貴
重
な
豆
腐

店
。
頑
張
っ
て
長
く
続
け
て
い
き

た
い
」と
意
気
込
む
。

手あげ（2枚入）240円、もめん豆腐
130円、すくい豆腐（青大豆）260円な
ど。○マークが重谷豆腐店の印！重

「目指すのは毎日食べたい
味」と重谷朱美さん（左）と
正晴さん（右）

2

レトロに癒やされて
長く愛されてきたものには、やっぱり理由がある。

懐かしくて、優しくて、あったかい。
三原＆世羅のレトロを感じるスポットへ。

昭
和
35
年
に
「
三
原
に
ハ
イ
カ

ラ
な
店
を
」と
誕
生
し
て
以
来
、喫

茶
店
、
洋
食
レ
ス
ト
ラ
ン
、
そ
し

て
現
在
の
喫
茶
室
＆D

ELI

と
形

を
変
え
な
が
ら
も
愛
さ
れ
続
け
て

き
た『
か
ね
し
ょ
う
』。
白
い
ホ
ッ

ト
ド
ッ
グ
は
、
創
業
当
時
か
ら
販

売
さ
れ
て
い
る
看
板
商
品
。
三
原

の
名
店
『
オ
ギ
ロ
パ
ン
』
の
味
付

け
パ
ン
を
カ
ッ
ト
し
、千
切
り
キ
ャ

ベ
ツ
を
入
れ
た
ら
、
一
つ
に
は
ハ

ム
と
キ
ュ
ウ
リ
と
ト
マ
ト
、
も
う

一
つ
に
は
ゆ
で
卵
と
キ
ュ
ウ
リ
と

ト
マ
ト
を
挟
み
オ
ー
ブ
ン
へ
。
焼

き
色
が
付
い
た
ら
、
オ
ニ
オ
ン
ド

レ
ッ
シ
ン
グ
と
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
を
合

わ
せ
た
、
さ
っ
ぱ
り
味
の
自
家
製

ソ
ー
ス
を
た
っ
ぷ
り
か
け
て
完
成

だ
。
コ
ク
深
い
ブ
レ
ン
ド
コ
ー
ヒ
ー

と
合
わ
せ
て
ど
う
ぞ
。

店主の黒川有紀子さん。初
恋プリン430円～はちょっ
とした手土産に人気

11:00～15:00（LO14:30）
定休日／日・月曜

白いホットドッグ650円、
ブレンドコーヒー450円。
実際は、具材が見えないぐ
らい白いソースがかかる

真っ白いソースが味の決め手

約60年愛されるホットドッグ


