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『果遊工房』のみかんじまのみかんジャム
島内600円／島外700円～

ジャムを製造する『果遊
工房』では、スタッフ在宅
時のみ購入が可能

代
表
の

引
地
典
子
さ
ん

島
の
海
風
と
太
陽
が
育
ん
だ

ミ
カ
ン
本
来
の
味
を
堪
能

柑
橘
栽
培
が
盛
ん
な
佐
木

島
の
小
さ
な
工
房
で
作
ら
れ

る
ミ
カ
ン
の
ジ
ャ
ム
。
瀬
戸

内
の
海
風
と
太
陽
の
恵
み
を

い
っ
ぱ
い
浴
び
て
育
っ
た
ミ

カ
ン
は
、完
全
無
農
薬
・
除
草

剤
不
使
用
で
、安
心
・
安
全
を

追
求
。
ジ
ャ
ム
作
り
の
指
導

は
、縁
あ
っ
て
知
り
合
っ
た

フ
レ
ン
チ
の
巨
匠
・
熊
谷
喜

八
シ
ェ
フ
か
ら
受
け
た
そ
う

だ
。「
果
実
自
体
の
糖
度
が
高

い
の
で
、で
き
る
だ
け
砂
糖

を
減
ら
し
、ミ
カ
ン
本
来
の

甘
さ
を
生
か
し
ま
し
た
」と

代
表
の
引
地
典
子
さ
ん
。
食

べ
た
人
か
ら
は「
果
実
感
が

す
ご
い
」「
ミ
カ
ン
を
そ
の
ま

ま
食
べ
て
い
る
よ
う
」と
い
っ

た
声
も
。
ほ
か
、青
み
か
ん

ジ
ャ
ム
、甘
夏
ジ
ャ
ム
、レ
モ

ン
ジ
ャ
ム
も
あ
る
の
で
食
べ

比
べ
て
み
て
。

ここで
買える

◆ 島のぱん屋さん
◆ 道の駅 みはら神明の里
◆ 三原国際ホテル
◆ みはらまちづくり兎っ兎
◆ 空の駅 オーチャード
◆ フードガーデンニチエー
  中之町店
◆ ECサイト など
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三 原

自宅倉庫を
改装した工房で、
島の女性3人で
作っています

食べた瞬間、ミカンの爽
やかさが一気に広がり
ました。甘みと酸味のバ
ランスも◎

想像以上にミカンその
もの！ 色もきれいです。
佐木島まで買いに行き
たくなりました

『三原市漁業協同組
合』が開発し、昨年
の８月８日（タコの
日）に発売

『三原市漁業協同組合』の
三原やっさタコ 蛸の生姜煮 540円

江
戸
時
代
か
ら
代
々
受
け

継
が
れ
る
タ
コ
つ
ぼ
漁
に
よ
っ

て
漁
獲
さ
れ
る
三
原
の
マ
ダ

コ
。「
三
原
や
っ
さ
タ
コ
」の
名

で
ブ
ラ
ン
ド
化
さ
れ
、全
国
的

に
知
名
度
も
ア
ッ
プ
。三
原
沖

の
海
流
に
も
ま
れ
な
が
ら
育

つ
こ
と
で
、足
は
太
く
短
く
、

身
は
プ
リ
ッ
と
引
き
締
ま
っ

て
い
る
。
蛸
の
生
姜
煮
は
、西

日
本
豪
雨
を
き
っ
か
け
に「
水

が
使
え
な
い
時
に
も
食
べ
ら
れ
、

保
存
の
き
く
缶
詰
を
」と
開
発

さ
れ
た
商
品
。
水
揚
げ
後
す
ぐ

活
き
締
め
に
し
、急
速
冷
凍
し

た
マ
ダ
コ
の
頭
と
吸
口
を
、醤

油
や
砂
糖
な
ど
で
甘
辛
く
味
付

け
、漁
師
の
お
母
ち
ゃ
ん
の
味

を
再
現
し
た
。
シ
ョ
ウ
ガ
と
唐

辛
子
が
ピ
リ
ッ
と
き
い
て
い
て
、

一
度
食
べ
た
ら
ヤ
ミ
ツ
キ
に
な

る
人
が
続
出
！

ここで
買える

漁
師
の
お
母
ち
ゃ
ん
の
味
を
再
現
！

シ
ョ
ウ
ガ
を
き
か
せ
た
マ
ダ
コ
の
甘
辛
煮

GOHAN
NI

NOSETE!

三 原
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◆ 三原市漁業協同組合 本所
◆ 道の駅 みはら神明の里
◆ 空の駅 オーチャード 
◆ 三原観光協会
◆  ECサイト など

代表理事組合長の
濵松照行さん

漁協のスタッフが
一つひとつ手作り
しています。お酒の
アテにもぴったり

ショウガのきいた甘辛
味が白いご飯によく合
います。柔らかく食べや
すいのもうれしい

タコに味がしっかり染
みているので、ご飯のお
ともにぴったり。箸が止
まりません！

S.Y.


